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L'objectif de ce BIS est de former des professionnels dans les ¢tablissements
du secteur de [Hotellerie Restauration. La formation permet de développer
des competences manageriales et organisationnelles qui permettront aux futurs
encadrants de developper l'activité commerciale de |la structure.

Cette mission se caractérise par une forte polyvalence qui se décline
en diverses activités techniques, commerciales et de gestion.
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En formation scolaire Dossier et
En alternance :
3 jours entreprise

entretien

2 jours ¢cole Formation sur 2 ans

BLOCS DE COMPETENCES PROFESSIONNELLES

BLOCT | SCIENCES ET TECHNOLOGIES CULINAIRES [STC)
GENIE CULINAIRE

Planification de la production
Recherche doptimisation

BLOC2 | SCIENCES ET TECHNOLOGIES DES SERVICES EN RESTAURATION (STSR)

Commercialisation
Gestion operationnelle ¢

S ¢preuves & valider

Moyenne geénérale

attendue :
BLOC3 | SCIENCES EN HOTELLERIE RESTAURATION (SHR) supérieure ou ¢gale
Hebergement et communication (STSH) a 10/20
Ingénierie en hotellerie restauration (HR) Aucune session

Aménagement et sécurité

Sciences appliquees & de raffrapage

BLOC4 | ENSEIGNEMENTS D’ECONOMIE ET GESTION HOTELIERE

Entrepreneuriat et pilotage de lentreprise hoteliere (EPEH)
Conduite du projet entrepreneurial

Management de lentreprise hoteliere et

mercatique des services (MEHMS)

BLOC DE COMPETENCES GENERALES

CULTURE GENERALE ET EXPRESSION

LANGUE VIVANTE ETRANGERE GERER Ia relation client

nationale et internationale

APPREHENDER o gestion opérationnelle
de la structure dans la production de

LE biens et services dans les secteurs de

[Hotellerie Restauration
LEARNING b
EXPEDITION MANAGER dles cauipes

UN SEJOUR EN EUROPE POUR
UNE EXPERIENCE PEDAGOGIQUE UNIQUE

Integrer une licence professionnelle

ou une mention complémentaire

Esccom Restaurant Ecole
Partir & letranger 22 rue El Nouzah, 06000 Nice 32 av. Estienne dOrves, 06000 Nice
049385 1667 04 93 96 68 58

Occuper l'un des méetiers visés secretariatnice@ecole-esccom.com secretarlatnice@ecole-esccom.com




