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LA FORMATION SCOLAIRE
Se former pour l’avenir
Suivre le rythme scolaire, c’est faire le choix d’un focus sur l’acquisition de 
vos compétences théoriques tout en développant des savoir-être et des 
savoir-faire en entreprise. Vous dédiez votre temps d’apprentissage à 
votre scolarité. La philosophie de l’école Esccom étant tournée vers la 
professionnalisation de nos étudiants, la formation scolaire offre 
l’opportunité d’effectuer un stage obligatoire en entreprise.

www.esccom-restauration.com



Le rôle de l’esccom
académie culinaire

aide personnalisée à la recherche 
d’entreprises d’accueil pour les stages

prÉsentation à un diplôme d’État

Accompagnement pédagogique 
tout au long de l’année

les avantages

Un contrat de scolarité d’un an renouvelable

Des stages en entreprise tout au long de la formation

Le statut étudiant

Le maintien des vacances scolaires telles que 
prévues sur le calendrier de formation de l’Esccom

Esccom Nice
22 rue El Nouzah 

06000 NICE
04 93 85 16 67

secretariatnice@ecole-esccom.com

CONTACT

tarifs*
/an

550 €

4600 €

En 3 versements 
4780 €

En 10 versements
4990 €

tarifs*
/an

frais d’inscription

total

cAP PRÉPA BTS bTS

550 €

4600 €

En 3 versements 
4780 €

En 10 versements
4990 €

550 €

5600 €

En 3 versements 
5770 €

En 10 versements
6050 €

*Les frais de scolarité comprennent l’Assurance Accident. 
Acquittement de la CVEC par l’étudiant. 


